STRAZ MIEJSKA W KIELCACH

25-024 Kielce, ul. Ogrodowa 3B

Fevigge oledy kiedy pofsseliess
SZANOWNY PRZEDSIEBIORCO!

Straz Miejska w Kielcach przypomina, ze jesli zarzadzasz punktem
gastronomicznym, jestes obowigzany zapewnié bezpieczenstwo swoim
pracownikom i klientom.

Zgodnie z wytycznymi, opracowanymi przez Ministerstwo Rozwoju, Pracy i

Technologiiwraz z Gtéwnym Inspektorem Sanitarnym, powinienes:

1. Zapewni¢ osobom zatrudnionym rekawiczki badz ptyny do dezynfekcji rak.

2. Zapewni¢ odpowiednie odleglosci miedzy klientami - w razie potrzeby wylaczyé
czes¢ stolikow z uzytkowania.

3. Dezynfekowaé stoliki i powierzchnie wspoélne.

4. Zwrdci¢ szczegbdlng uwage na restrykcyjne zachowywanie zasad higieny.

Od 15 maja 2021 r., dopuszczalne jest prowadzenie ogrédkéw gastronomicznych, ale na

scisle okreslonych zasadach:

obowiazek Klientow zakrywania ust i nosa do czasu zajecia miejsca, w ktérych beda
spozywane positki lub napoje,

obowigzek Obstugi zakrywania ust i nosa ( przez caty czas ),

udostepnianie przez Przedsiebiorce co drugiego stolika Klientom i odlegtos¢ miedzy
stolikami nie mniejsza niz 1,5 m (chyba, ze mig¢dzy stolikami znajduje si¢ przegroda o
wysokosci co najmniej 1 m, liczac od powierzchni stolika).

Ponadto, zgodnie z ww. wytycznymi, jako Przedsiebiorca swiadczacy ustugi

1.

2.

3.

gastronomiczne obowigzany jestes:

A. ZAPEWNIC BEZPIECZENSTWO PRACOWNIKOW:

Pracodawca jest obowigzany zapewni¢ osobom zatrudnionym, niezaleznie od podstawy
zatrudnienia, rekawiczki jednorazowe lub $rodki do dezynfekcji rak.

W przypadku kelnerow i pozostatej obstugi (np. kasjerzy) zaleca sie noszenie maseczek
oraz rgkawiczek, lub kazdorazowo dezynfekowac rece po wykonanej ustudze.
Rekomenduije sie:

zapewnienie odlegtosci migedzy stanowiskami pracy wynoszacej co najmniej 1,5m chyba,
ze jest to niemozliwe ze wzgledu na charakter dziatalnosci. Wtedy jednak zaktad musi
zapewnic¢ srodki ochrony osobistej,

ustalenie zadan i procesow, ktore zwykle wymagaja $cistej interakcji i okreslenie
sposobow ich modyfikacji, aby zwigkszy¢ fizyczne odlegtosci migdzy pracownikami, tam
gdzie jest to praktyczne i bezpieczne. Wskazane jest takie ustawienie stanowisk, aby
pracownicy byli od siebie jak najbardziej oddaleni, i w miare mozliwosci nie pracowali
blisko naprzeciwko siebie,
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ustalenie statych, jak najmniej licznych zmian pracownikow, jesli jest to mozliwe w
zwigzku ze standardami czasu pracy,

ograniczenie interakcji personelu pracujagcego na roznych zmianach i zapewnienie
czyszczenia i mycia pomieszczen pomiedzy zmianami,

gdzie to mozliwe, wykorzystywanie do komunikacji metod na odlegtos¢, takich jak
telefon komdrkowy lub radio,

zmniejszenie liczby pracownikow korzystajacych ze wspdlnych obszaréw w danym czasie
(np. przez roztozenie przerw na positki i czasow rozpoczecia pracy),

restrykcyjne przestrzeganie zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,

utrzymywanie wysokiego stopnia higieny osobistej, w tym dbanie o odpowiednia, czysta i
— W razie potrzeby — ochronng odziez,

state stosowane dobrych praktyk higienicznych (regularne mycie rak, powstrzymywanie
si¢ od niehigienicznych zachowan, na przyktad kichania czy kaszlenia, przy produkcji lub
stycznosci z zywnoscig, szczegblna dbatosé o czystosé toalet itp.).

4. Nalezy zadba¢ o przypomnienie pracownikom zasad higieny osobistej, mycia i dezynfekcji
rak, o obowiazku informowania o ztym stanie zdrowia. Dotyczy to nie tylko pracownikéw
majacych bezposredni kontakt z zaktadem i zywnoscig, ale rdwniez biurowych, kierowcow,
dostawcow, serwisantow etc.

B. ZAPEWNIC BEZPIECZENSTWO KLIENTOW:
1. Nalezy zwrdci¢ szczegblng uwage na:

Dyscypling utrzymania 1,5-metrowej odlegtosci pomigdzy osobami stojacymi w
kolejce, poprzez zastosowanie widocznych wskazowek (np. naklejki na podtodze lub
stojace znaki).

Obowiagzkowsa dezynfekcje rak przez klientdw przy wejsciu na teren lokalu.
Udostepnienie dozownikow z ptynem do dezynfekcji rak dla gosci w obszarze sali
jadalnej (przy punktach sktadania zaméwien/kasowych) oraz przy wyjsciu z toalet.
Wytaczenie z uzycia suszarek nadmuchowych, stosowanie w tazienkach papieru do
wycierania rak.

Wyznaczenie na podtodze stref zapewniajacych zachowanie odpowiednich odlegtosci
migdzy gosé¢mi (zachowanie odlegtosci nie dotyczy rodzin lub oséb pozostajacych we
wspolnym gospodarstwie domowym), uwzgledniajac ogrodki zewnetrzne.

Odlegtos¢ miedzy blatami stolikow (od ich brzegéw) powinna wynosi¢ min. 1,5 m,
zas 1 m w przypadku oddzielenia stolikdw przegrodami o wysokosci minimum 1 m
(ponad blat stolika).

Zasadg, ze przy jednym stoliku moze przebywac rodzina lub osoby pozostajace we
wspolnym gospodarstwie domowym. W innym przypadku, w celu zwigkszenia
bezpieczenstwa i dystansu migdzy gos¢mi proponowana jest redukcja osob przy stole
0 20% wzgledem standardowego usadzenia; zalecane jest usadzanie gosci po obu
stronach stotu tak, aby goscie nie siedzieli vis a vis siebie.

Wyrazne, trudno usuwalne oznaczenie wytaczonych stolikow i opracowanie planu sali
na czas epidemii.
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Wyznaczenie bezpiecznych stref na zewnatrz dla gosci oczekujacych na wejscie.
Doprowadzanie gosci do konkretnego wolnego stolika.

Noszenie oston wust i nosa oraz rekawiczek w przypadku gosci lokalu
gastronomicznego zajmujacych miejsca siedzace w trakcie konsumpcji nie jest
wymagane.

Wymagana jest kazdorazowa dezynfekcja stolika po zakonczeniu obstugi gosci lokalu
gastronomicznego przy danym stoliku. Po zakonczonej dezynfekcji stolik powinien
zosta¢ oznaczony napisem: ,,zdezynfekowano”.

Nalezy dezynfekowa¢ powierzchnie wspdlne, z ktorymi stykaja sie Klienci (z
wytaczeniem podtogi) minimum co 15 minut.

Rekomenduje si¢ zapewnienie, w miar¢ mozliwosci, statego wietrzenia pomieszczen
restauracyjnych.

Zaleca si¢ wywieszenie w toalecie instrukcji dotyczacych:

o myciarak

o dezynfekcji rak

o zdejmowania i zaktadania rekawiczek

o zdejmowania i zaktadania maseczki.

Przestrzenie samoobstugowe (bary satatkowe, stoliki z ciastami, tzw. "wiejskie stoty",
dozowniki do samodzielnego nalewania napojéw, bufety, bary, bary kawowe,
chtodnie z lodami, stoty z tzw. live cooking (gotowanie na zywo)) mozliwe do
organizacji pod warunkiem wyznaczenia osoby do obstugi tych miejsc.

Ustuga na miejscu:

o przynoszenie zamOwien na tacach (dostarczenie do stolika nie dotyczy food
court albo przypadkdw, kiedy restauracja nie udostepnia sama stolikow),

o mycie i dezynfekowanie tac kazdorazowo po uzyciu.

Ustuga na wynos:

o wydawanie zamdwien na ladzie, w torbach,

o bezkontaktowe wydawanie zamowien,

o zapewnienie bezpieczenstwa przy korzystaniu z ekranéw do skladania
zamowien (tzw. kioskow) poprzez np. dozownik z ptynem do dezynfekcji rak
badz jednorazowe rekawiczki oraz regularne (kilka razy dziennie), przecieranie
powierzchni ekrandw).

Usunigcie dodatkow (np. cukier, jednorazowe sztuéce, wazoniki, serwetniki) z obszaru
sali jadalnej i wydawanie bezposrednio do zamdwienia przez obstuge.

Przypominamy rowniez, ze osoba naruszajaca powyzsze wytyczne
podlega  odpowiedzialnosci za wykroczenie z art. 116 8§ la.KW -
[Nieprzestrzeganie zakazéw, nakazow, ograniczen Ilub obowigzkow
wynikajacych z przepisow o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen |
choréb zakaznych lub z decyzji wydanych na podstawie tych przepisow].
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